tydenni menu

jidlo pro zdravi 25.3.-29.3.2024 foodora

OTEVIRACi DOBA Zména jidelnicku vyhrazena.
BISTRO a OBCHOD: Po - P4 9.00-16.00
(0d 9.00 chlebicky, salaty, od 9.30 polévky, od 11.00 celé menu do vyprodani)

Jidlo Vam zabalime i s sebou do vasich nebo nasich nadob.

PONDELI

1. Hovézi fFarmafsky vyvar s masem, zeleninou a domacimi téstovinami -1,3,9
2. Dyfiova krémova polévka s koprem a tempehovym drobenim -6, 9 vegan, bzl)

1. Robi ¢ina s brokolici, zeleninou a jarni cibulkou -1 vegan) 1. Ryze s kari (vegan, ba)
2. Ragu s hlivou Ustficnou, kofenovou zeleninou a séjovymi nudlickami- 6, 9 (vegan, bz) 2. Domaci Specle - 1 (vegan)
UTERY

1. Mexicka polévka s kukufici a farmaiskym hovézim masem (vegan, bzl)
2. Celerova krémova polévka -, 9 (vegan, bz)

1. Houbovo-lusténinové karbanatky, tatarka -1,  vegan) 1. Bramborovy salat s medvédim cesnekem (vegan, bz)
2. Thajské kari s pecenym lilkem, cuketami a tofu-6,8 (vegan,bz) 2. RyZe jasminova (vegan, bz)

STREDA

1. Nudlova polévka s dyni, houbami a masovymi knedlicky s vni citronové travy -9 bz
2. Rajcatova polévka podle Kriny s tofu -s,8, 9 (vegan, bz)

1. Plnéné papriky v rajcatovém sugu- s (vegan, bz) 1. Bramborovo-polentové pyré - s (vegan, bz)
2. Kvétak v keSu omacce s cizrnou - s, s (vegan, bz) 2. Ryze dlouhozrnnd bila (vegan, bz)
CTVRTEK

1. Velikono¢ni Zurek - tradicni polska polévka s kvaskem, Farmaiskou klobasou a vajickem -1,3,9
2. Kokosova polévka s kukufici podle Pohlreicha -, 9 vegan, ba)

1. Lasagne s lilkem, cuketami a ¢ervenou ¢ockou -1, 8 (vegan)
2. Tofu nudlicky se zeleninou a hlivou -6 (vegan, ba1) 2. Ryze kulatozrnna natural (vegan, bz)

PATEK
Velky patek - statni svatek - my mame zavieno, budeme se na vas tésit v Gtery 2.4.2024

Zkratky: vegan, vege — vegetarian, bzl — pokrmy z pfirozené bezlepkovych surovin.
VSechny pokrmy a moucniky u nas vyrobené mohou obsahovat alergeny: 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,14 jelikoz se pfipravuji
v jednom provozu, kde muze dojit ke kontaminaci vSemi alergeny. Pokud trpite alergii, radi Vam poradime :-)

Polévka - mala x velkd porce 40,- K¢/ 250ml x 60,- K¢/ 500ml
Saldtovy bar, hlavni jidlo, pfiloha 39,-K¢/100 g
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